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Miller Thurgau ...(0,75l) 260 K&

bile, jakostni
Bio, Demeter

Vinarska oblast: Cechy, podoblast M&lnicka,

obec: Kutna Hora, vinice: Nad Kaplickou

Spontanné fermentovano

Lehkeé vino s vyvazenym olbsahem alkoholu a kyselin.

VUNé je lahodna pripominajici broskve, je lehce muskatove korenité.
Jednoducheé vino vwyborné se snoubici s pokrmy ze sladkovodnich ryb.
PCidu tvori vapencoveé sedimenty druhohorniho more

Alk.: 12,5 % ob),, cukr: 2,19/l kys.: 5,9 g/l, extrakt: 20,7 g/!.

objem 0,751

Rulandské Sedé ...(0,75l) 290 Ké&

bilé, kabinetni
Bio

Vinarska oblast: Cechy, podoblast: Mé&lnicka,

obec: Vinare, vinice: Na Pricce

Vino je svezi, hrave, dochut je diouhotrvajici' s delsim zaverem.

Ve viini a chuti mdzeme hledat citrusové, broskvovo-grapefruitove tony,
med, kofeni'a vanilku. Zranim se bude ve vinu objevovat tony

chlebové klrky. Vinice je jizni expozice, plida jlovito-vapenita.

Ak 11,5 %, cukr: 5 g/l, kys.: 8,7 g/l, extrakt: 23 g/I

objem 0,751

Jakubské rosé ...(0,75l) 260 K&
réizové, jakostni
Bio, Demeter

Vinarska oblast: Cechy, podoblast: M&lnicka,

obec: Sv. Mikulas, vinice: Na Borku

Spontanné fermentovano

VANé po vyzrélém bonbdnu z lesniho ovoce v jemné smetang,
v dochutije kofenite, Stavnaté. Vinice, kde se tato réva péstuje
ma 5 cm sprase a cca 20 m jemneého sterko-pisku.

Alk.: 12% obj.,, cukr: 2,7g/1, kys.: 7,3g/l, extrakt: 22g/1.

objem 0,751

Rulandské modré rosé ...(0,75l) 280 Ké&
rlzoveé, Ceské zemské
Bio Demeter

Vinar'ska oblast: Cechy, podoblast: M&lnicka,

obec: Sv. Mikulas, vinice: Na Borku

Spontanné fermentovano

Barva je lososova. Viné vina pripomina listky lesnich plod, jahodly,
chut je vyvazena jemna, lahodna s jermnou kyselinkou.

Vino fermentovalo a zrélo v barikovém sudu po dobu 6 mésicu.
Vini¢nitrat Na Borku ma 15 cm sprase a asi 10m jemného stérko-pisku.
Alk.: 12 % obj, kys.: 8 g/I, cukr: 1 g/l extrakt: 22 g/l.

objem 0,751

Dornfelder ...(0,75l) 310 K&

Cervené vino, jakostni, suché
Bio

Vinar'ska oblast: Cechy, podoblast Mé&lnicka,

obec: Vinare, vinice: Na Pricce

Spontanné fermentovano

Barva je typicka tmavé Gervena. Ve vini je jemna aromatika
lesniho ovoce, brusinek, chut je stfedné ping, ovocna,

vino je snadno pitelné.

V dochuti je pfijemné mineralni az slané.

Plda vinice je hiuboka jlovito-vapenata s vyssim podiem vapniku.
Alk.: 12 % obj., cukr: 19/l kys.: 5,4 g/l, extrakt: 27 g/l.

objem 0,751

Sekt Stanislav ...(0,75l) 590 K¢&

jakostni vino, sSumive

Tento kutnohorsky sekt byl vyroben z odrtid Ryzlink rynsky,
Ruland >dé a Chardonnay metodou kvaseni' v lahvi.
Sektu Stanislav bylo vyrobeno pouze 1390 lahvi

Ocenént: Zlata medaile Vinum Grandecense

Al

objem 0,75 |




VINNE'SKLEPY
KUTNA HORA

st Vinne_sklepy: Kutna -Hora, sit.
Stanislav Rudelfsky. Sersyfiem Lukasem a dcerou Stanislavou si dali
vink& obnovi ou slavu a diouholetoutrad tovani révy vinn:
Kutnohorsku. Vzdyt prvai pisernina-zminka oin ¢

Na Kutnehorsku-sevinafeaiwénovall pfedevsim citkevni rady, n
Cisterciaci, kteri se zde usadili roku 1142 a-zadall p&stovat mj. i o
Rulandskemodré, které sezeleipo staletidart.
Soucasnost e N
Dnes v Kutné Hot'e a okolf pestuiere révietna 54 ha vinohradt na nami

venych ~plivodnich historickyeh “fratich - U V.

arborou, U Kaplicky-Na Bérku-a Na Pri i
vynikajl svou mineralitou-a-kerenitosti, ktera prarr

ha pastvin, k
Cl 14 ha orme CPIO._pestovani ovin, .2 ha
inovéhepole abhasadl. ;
ime se byt Ucelenyr -celkert nezavislym -na - vr h-viivech,
statkem, ktenyuzivi své zaméstnance, proda prebytky a ve své cinnosti
napomahacelku.

Filosofie

Révu a dalsi produkty péstujieme v optimalnim mnozstvi tak, abychom
neposkozovali Zivotni prostredi. Cestou ke zdrave Urodé je pro nas
zvySovani prirozené vitality pldy, pestra fiora a fauna, prirozené
zatravnéni a zachovani remizk(, nikoliv pouzivani modernich
chemickych postrikd. Nezastupitelnou roli u nas hraje viastni kompost
ahnd.

Nas statek je cely certifikovan BIO améa jako jediné vinarstviv CRprestizni
certifikat biodynamického zemédelstvi DEMETER. Nas statek je Zivy
organismus, ktery podiéha i nemateridinim vivlim a které moudry
zemédélec mlze vyuZivat ve swij prospéch. Pracovni operace
provadime v zavislosti na fézich mésice, pouzivame biodynamickeé
preparaty, rohacek, kfemenacek, kompostové preparaty, extrakty
zbylin, kopriva, preslicka, Salve).

Dale se vzdelavame, navstevujeme kolegy vinare a zemedelce a ¢im
vice poznavame, tim vice obdivujeme moudrost nasich predkd, kterf
sl wystacii s malem, ale hlavne jm nikdy nechybél zdravy rozum.
Privedomivelikeho dila Stvoreni, bychom radipokracovaliv jimizapocate
ceste.

Postupy ve sklepé

Wyroba vinaje unas velice jednoducha, hrozny se zpracovavajicelé nebo
se Setrné zbavi zelené trapiny, nasledné bilé hrozny putuji do lisu a po
nalezeni'se lisuji. Lisujerne max. tlakem 1,2bar, nasledné je most pretocen
do sudd, nebo tankd, kde prirozenou cestou zacne kvasit. Do mostd
nepouzivame vyzivu, ani umelé kvasinky, kvaseni neni fizene. Veskere
procesy probihaji spontanné, prirozenou cestou, tak aby se ve vinech
zobrazily skutecné plidniakklimatické podminky vinice v danémroce.

Po wykvasenije vino stazeno z hrubych kvasnic a ponechano najemnych
kvasnicich, kde se micha (batonézuje) z pocatku 2 krat tydné déle 1 krat
tydné. Vina dolahviputujis minimemsiry.

Modré hrozny se de potfeby zbavime zelenych &asti, poté rmut
nechavame nalezet 2-10 tydn( v kédich, kde je ruéné michame.
Po uplynuti doby naleZeni rmut lisujieme, vino putuje do sudd, kde zraje
minimaliné 8 mésict na jemnych kvasnicich bez pouZiti siry, vina se
pravidelné michaji1tydné.

Lahvovani probiha vétsinou bez filtrace, tak aby si vina zachovala
maximum zdraviprospésnych latek.

Nase sidlo

Vinarstvi sidli v klastere svaté Vorsily, klaster svaté Vorsily byl postaven
mezi lety 1733-1743 stavitelem Kilianem Ignacem Diezenhoferem.
Klaster byl zamyslen jako monumentalni staviba na polygonnim plidorysu
s velkou centralni kapli uprostred. Doba vsak takto velkolepému zaméru
neprala, podarilo se postavit ,pouze” tfi kiidla. V klastere sidli rad svate
Vorsily, cirkevnigymnaziumanase vinarstvi.

Sklepy klastera vyuzivame pro zrani vina v sudech a také jako muzeum
vinarské technologie.

V nadzemni ¢asti mame stylovou podnikovou prodejnu, malou
degustacni mistnost a velkou degustacni mistnost tzv. refektar,
kde poradame degustace, fremniakce, svatby, koncerty.

V klastefe sv. Vorsily se mlzete obcCerstvit regionalnimi produkty
a ochutnat plody nasi prace, otevieno je kazdy den, pridte radi vas
privitame.
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